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DEZINFEKCGNI EFEKT KYSELINY PEROCTOVE V SANITACNI PRAXI

Podplukovnik dr. Michal TOCIK, podplukovnik dr. Vaclav HRU3KA
Technickd spoluprdce: Marcela Kovéarovd, Miloslav Haha

Chemickych pripravkd, které 1ze vyuZit k sani-
tadnim Gceltim v potravina¥ské praxi, neni mnoho.
Je tomu tak proto, Ze na podobnou latku je kla-
dena Fada specifickych poZadavkd, kterym ob-
vykle musivyhovovat. Laboratornim ov&fenim de-
zinfekénich vlastnosti dvou takovych p¥ipravkl
se zabyvali Halac¢ka a Nezval (1). Zkoumali de-
zinfekéni dcdinek prepardtu zahrani¢ni prove-
nience TEGO 51 a doméaciho preparatu zn. SEP-
TONEX, typu kvarternich amoniovych soli. Na
zdkladé ziskanych vysledkl dospéli k zdvéru, Ze
po ovéFeni v poloprovozu bude moZno Septonexu
vyuZit jako sanitac¢ni latky v potravinafstvi, ze-
jména k dezinfekci obal a rizného zafizeni.

V poslednich letech se Tichacek a fada dal-
Sich autori zabyvali dezinfekénimi vlastnostmi
kyseliny peroctové (dale KP) ve vztahu k riiz-
nym druhm mikroorganismi a prokézali jeji
vynikajici baktericidni efekt (2, 3, 4, 5). Na tuto
vlastnost uvedené perkyseliny poukaézal jiZ v ro-
ce 1951 Greenspan a Kellar (6]).

Halackovy vysledky a pozoruhodné dezinfekc-
ni vlastnosti KP nés pfivedly na mySlenku pro-
zkoumat jeji dezinfekéni Gcinek p¥imo v provozu
kuchyiiského bloku a posoudit v tomto sméru
moZnosti jeji aplikace.

Metodika

Pro stanoveni Géinku KP na bakteridlni mi-
krofléru jsme zvolili stérovou metodu.

Vzorky byly odebirany ze stolu na vafené po-
krmy, z podlahy a jidelnich talifd z predpokla-
danych mist maximélniho bakteridlniho znecis-
téni. Ze stolu a podlahy byl odebrédn vzorek
z plochy 25 cm?, u talift z plochy 10 cm?. K od-
b&ru bylo pouZito sterilnich vatovych tampdéni
smocenych v Butterfieldové roztoku.

Na zkouSenou plochu byla poloZena papirova
sterilni sit o velikosti 5x6 pomocnych &tverec-
k. Kontrolni stéry byly provedeny pomoci zv14st-
nich 8ablon s kruhovym vyrezem o plose 25 cm2,
vZdy ob jeden Ctverecek. Po odbé&ru a odstranéni
pomocné sité byla celd plocha dezinfikovdna KP
pfisluSné koncentrace. Po uplynuti expozi¢ni do-
by, nehledé na pomérné rychly rozklad KP, byla
celd zkuSebni plocha lehce setfena sterilnim
hadifikem smocenym v destilované vodé&. Na stej-
né misto byla opét priloZena dalsi sterilni po-
mocnd sit a odbér zkuSebnich stérli byl proveden
obdobnym zplsobem, avSak pocatecnim odbé-
rem posunutym o jeden Ctverecek. U talifd bylo
vySetifeno 10 vzorkd.

Hodnoceni bylo zaméfeno na p¥itomnost E. co-
li, hemolytickych mikrobli, plisni a celkového
pocétu zarodkd.

Po odbéru byly tampény vytFepdny na

elektrické tfepadce po dobu 30 minut. Vytfepek,
v mnoZstvi 0,1 m], byl vyotkovan vidy do dvou
Petriho misek se stejnou kultivaéni pidou. Bylo
pouZito masopeptonového, krevniho, Endova a
Sabouraudova agaru. Masopeptonovy agar byl
kultivovan p¥i 30 °C po dobu 48 hodin, kultivace
krevnitho a Endova agaru byla uskutetnéna pfi
37 °C rovnéZ 48 hodin, Sabouraudlv agar byl ulo-
7en pii teplotd 25°C a vysledky odeCitany za
7 dni. Poget vyrostlych kolonii na jednotlivych
ptidach byl prepolitdn na 5 ml nédraznikového
roztoku.

Vysledky a diskuse

Dezinfekéni téinek zkousené kyseliny na bak-
terialni mikrofléru ukazuji pfipojené grafy. Na
grafu 1A je zndzornéna dynamika hynuti mikro-
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Dynamika acinku kyseliny peroctové na mikrofloru
kuchyriskijch podlah
(6Grkované — E. coli, éerchané — hemolyt. mikroby,
teékované — pliseri, plnd édra — celkovy polet mikrobi;
A — 0,1 %, B — 0,5 % koncentrace KP)
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Vliv kyseliny peroctové na mikrofléru stolu na vaiené
pokrmy

bl na podlaze varny po aplikaci 0,1% KP. Z gra-
fu je patrno, Ze jiZ v pribé&hu prvni minuty po
aplikaci dochdzi k vyraznému poklesu celkové-
ho poctu mikroorganismid. Nejcitlivéj§im mikro-
bidalnim druhem se ukézala E. coli, kterd po
Iminutové expozici prakticky stoprocentné hy-
ne. Ubytek ostatnich druhfi a celkového poctu
mikrobdl je zcela priikazny a pohybuje se po
10minutové expozici v rozmezi 92,5 %—99 %
uhynulych mikroorganismai.

Pfi pétindsobné koncentraci, s vyjimkou plis-
ni (graf 1B), jsou vysledky dezinfek&niho ufin-
ku jeSté prikazné&jsi. Sterilizacni efekt byl za-
znamendan u E. coli do 1 minuty a u hemolytic-
kych organismi do 5 minut.

Vysledky dezinfekce pracovni plochy stolu na
vafené pokrmy zndzoriiuje graf 2A pfii aplikaci
0,1% koncentrace KP a graf 2B p¥i aplikaci
0,5% koncentrace. Z prvniho z&znamu vyplyva
postupny ubytek celkového pod&tu zdrodkl aZ
k hodnoté& 85,6 % uhynulych. Vliv 0,1% koncen-
trace KP na hemolytické organismy a plisné je
podstatné vyraznéjsi a pohybuje se pfi 10minu-
tové expozici aZ kolem 96,03 % uhynulych jedin-
cl. Také v tomto pripadé byl u E. coli zazname-
nan prakticky steriliza¢ni efekt.

Aplikace 0,5 % KP vykazuje jiZ v prvni ex-
pozi¢ni minuté vyrazny pokles vSech mikrobial-

nich druhi. Pri 10minutové expozici obnési pro-
cento uhynulych plisni 76,93 % a u celkového
podtu zédrodkd 97,23 %. Uvedend koncentrace
KP zpiisobuje u E. coli steriliza¢ni efekt do 1 mi-
nuty, u hemolytickych mikroorganismié do 5 mi-
nut.

Nejvyraznéjsi baktericidni efekt byl zazname-
nan pfi kontrole jidelniho n&dobi. Celkovy po-
et mikrooganism@ na ploSe porcelanovych tali-
Fd poklesl na 3,76 % preZiviich zarodkd pfi
Iminutové expozici a pFi 10minutové expozici
dokonce na 0,01 %. PFi aplikaci 0,5% KP docha-
zi k vyrazngjsi inhibici, zejména po 1 minutg,
kdy pocet uhynulych predstavuje 99,95 %.

Uvedené vysledky, ve shodé s vysledky pfed-
chozich autorti, zcela prikazné& potvrzuji, Ze
v pFipadé KP jde o desinficiens vynikajicich bak-
tericidnich vlastnosti. Plisobi na Siroké spektrum
mikroorganismi. Z hlediska samitatni praxe v po-
travinafskych provozech a zafizenich ma zvlast-
ni vyznam zji$tdni, Ze jeji vliv na E. coli, jako
indikator fekalniho zneciSténi, je vice neZ po-
zoruhodny a prakticky znamend stoprocentni
dezinfekcéni efekt. Kyselina peroctova per os je
toxickd, a proto pifimé inkorporace do potravin
se nedoporuduje. Toxickd ddvka ¢ini @ 150 mg/
1 kg per os (7). AvSak jeji rychly rozklad na po-
vrchu dezinfikovanych ploch skytd pro sanitac-
ni praxi, zejména v kuchyiiskych blocich, ziej-
mou vyhodu. Proto jeji vyhlidky na uplatnéni
pFi vytvafeni bezpecného sanitacniho reZimu
v potravinafské praxi jsou velmi slibné. Ukazuje
se, Ze KP bude moZno zaFadit k omezenému poc-
tu t&ch dezinfekcénich latek, které se jiZ v potra-
vinafFské praxi b&Zné pouzivaji. UrCitou nevyho-
dou zkoudené dezinfekéni latky je jeji korozivni
Gginek, na ktery je t¥eba upozornit, zejména Pﬁ
aplikaci vySSich koncentraci. Vysoka baktericid-
ni G&innost pri mizkych koncetracich a v kréic-
kych expozi¢nich dobéch, pfipadna moivngst néa-
sledného omyti dezinfikovanych pf'edmet}l a za-
¥izeni pitnou vodou, skytaji velmi dobré pred-
poklady pro jeji sanitacni aplikaci.
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Dezinfekéni uéinek kyseliny peroctové na celkovy podet
mikrobii na povrchu jidelnich talifu
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Souhrn

Auto¥i sledovali dezinfekéni ucinek dvou koncen-
traci KP ma E. coli, hemolytické mikroby, plisn& a
celkovy pocet zdrodkd s ohledem ma event. vyuZiti
tohoto desinficiens v sanitatni potravindrské praxi.
Prokézali, Ze 0,1% koncentrace pfi expoziéni dobé
1 minuty m4 mohutny baktericidni efekt na sledova-
né druhy mikrobdi. U E. coli do 1 minuty p¥#i kon-
centraci 0,1 % a u hemolytickych mikrobll p¥i kon-
centraci 0,5 % do 5 minut se dostavuje steriliza&ni
efekt.

Na zékladé ziskanych vysledkl autofi soudi, Ze

KP lze zaFadit do tzkého seznamu téch dezinfeké-
nich latek, které p¥ichdzeji v ttvahu v oboru potravi-
nérské sanitaéni praxe.

® NoamwNR
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